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Gin - Tonic

Berliner Brandstifter, Deutschland

Tanqueray No.l0, England

Gin Mare, Spanien

Schlosshotel Minchhausen Ananas-Gin, Deutschland

Serviert werden alle Lins mit Bad Pyrmonter Tonic Water.

WeiBwein 0,15 Euro
2023 Albariio . \agar de Cervera" 19,70
La Rioja Alta, Rias Baixas, Spanien
2022 Fieshing . Alte Reben" 19,70
Markus Malitor, Mosel, Deutschland
2025 Lhardonnay Maikammer"
Seckinger, Pfalz, Deutschland
2023 Lravburgunder
Wittmann, Rheinhessen, Deutschland
2025 Sauvignon Blanc . Sancerre”
Jean-Max Roger, Loire, Frankreich
2023 Finot Blanc (Weifburgunder)  Einstern™"
Markus Molitor, Mosel, Deutschland
2023 Trebbiano, Ansonica & Malvasia Bianco de Ampeleia”
Societa Agricola Ampeleia srl, Toscana, ltalien
2024 Lrauburgunder, Weifburgunder & Lhardonnay . Steinmauer Burgunder-Cuvée"
Korrell, Nahe, Deutschland
2023 Figshing.Non den GroBen Lagen”
Korrell, Nahe, Deutschland
2023 Sawvignon Blanc . Fosilni Breg”
Tement / Ciringa, Osterreich / Slowenien
2023 Lhenin Blanc, Viagrier & Sauvignon Blanc .Saboteur Weik”
Luddite, Siidafrika
2023 Pinot brigio . Porer”
Alois Lageder, Sudtiral, ltalien
2023 barnacha Blanca & Macabes Terroir Historic Blanc”
Terroir al Limit, Priorat, Spanien
2023 [hardonnay . Haus Klosterberg”
Markus Malitor, Mosel, Deutschland
2023 Figshing . Paradies”
Korrell, Nahe, Deutschland
2021 Kabjgats, Lidega de Larinka, Viasinho & Arinto Redoma”
Nieport, Douro, Portugal
2022 [hardonnay Morillon Ried Sulz " - frste [age -
Tement, Steiermark, Osterreich
2022  bravburgunder Schlossberg Achkarren” - broffes Lewéchs -

Weingut Franz Keller, Baden, Deutschland
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Larignano & Alicante . Rosato de Ampeleia”
Societa Agricola Ampeleia srl, Toscana, Italien
Spétburgunder Kosé Malterdingen Ortswein”
Huber, Baden, Deutschland

lempranille Nina Alberdi Reserva”
La Rioja Alta, Rias Baixas, Spanien

Finot Noir (Spétburgunder) Einstern™"
Markus Molitor, Mosel, Deutschland

Farbera Bansella Nizza DOCG"

Azienda Agricola Prunotto, Piemont, Italien

Shiraz, Labernet Sauvignon, brenache & Mourvedre , Saboteur Rot"
Vineyard Luddite, Sidafrika

Sangiovese & Loforing . Brolio Bettino Chianti Classico”
Barone Ricasali, Toscana, Italien

Syrah & brenache La 50750 Minervois”

Anne Gros & Jean Paul Tollot, Languedoc, Frankreich
bLrenache La Grenache 8 Minervois”

Anne Gros & Jean Paul Tollot, Languedoc, Frankreich
Larnacha & Larinena Terroir Historic Negre”

Terrair al Limit, Priorat, Spanien

Labernet Franc

Societa Agricola Ampeleia srl, Toscana, ltalien

Finat Noir . Paradies”

Korrell, Nahe. Deutschland

Spétburgunder Malterdingen Ortswein”

Berhard Huber, Baden, Deutschland

Finot Noir Nolnay"

Domain Rossignol, Burgund. Frankreich

011 Euro

Riesling . [eltinger Schlossberg Auslese™” 12,70
Markus Malitor, Mosel, Deutschland

Gerne reichen wir lhnen auf Nachfrage unsere ,,Weinbibel” mit all unseren Weinen.
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Kaisergranat
Bergamottensud | Beurre Blanc Eis | Avocado

Schalotte
Kirsche | Radicchio | Haselnuss

Unsere Empfehlung:

Taube
zzgl. 10 Euro

Wagyu & Rippe

Kartoffel | Pimientos | Sriracha-Hollandaise
Aprikose

Lavendel | Joghurt | Mandel
4 [ange - 125 Euro

Ergénzend als 5-bang-Menii

Jakobsmuschel
Siikartoffel | Chili | Mais Beurre Blanc

a Gange - 150 Euro

Zur Verfeinerung lhres Meniis

Kaviar
Hummerragodt | Raucharomen

a9 Euro

Wein - Begleitung zum 4-Gange-Menil a7.00
Wein - Begleitung zum a-Gange-Menii 69.00
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Auftakt

Kiirbis
Tofu | Zitrus | Koriander

30 Euro

Kaisergranat
Bergamottensud | Beurre Blanc Eis | Avocado

36 Euro
Kalbstatar

Kimizu | Kartoffel | Belper Knolle
34 Euro

Iwischengang

Jakobsmuschel
Siikartoffel | Chili | Mais Beurre Blanc

37 Euro

Schalotten
Kirsche | Radicchio | Haselnuss

30 Euro
Unsere Empfehlung:

Taube
zzgl. 10 Euro

Hauptgang

Onsen-Ei
Kartoffel | Pimientos | Sriracha-Hollandaise

43 Euro

Kabeljau
Nordseekrabben | Speck | Schnittlauch

48 Euro

Wagyu & Rippe

Kartoffel | Pimientos | Sriracha-Hollandaise

a7 Euro

Abschluss

Iwetschge
Dunkle Schokolade | Kaffee | Tonkabohne

24 Euro

Aprikose
Lavendel | Joghurt | Mandel

26 Euro

Lu allen Gerichten zusétzlich miglich:
8 g Kaviar N2a Baerii - 30 Euro



