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CASUAL FINE DINING

Kaisergranat
Bergamottensud | Beurre Blanc Eis | Avocado

Parmesan-Ravioli
Spargel | Barlauch | Wachtelei

~sommerbock”
Sellerie | Pfifferlinge | Brombeere

Kirsche

Milchreis 2.0 | weile Schokolade | Zimt
4 Gange - 125 Euro

Ergénzend als 5-bang-Menii

Jakobsmuschel
SiiBkartoffel | Chili | Mais Beurre Blanc

a Gange - 150 Euro

Zur Verfeinerung lhres Meniis

Kaviar
Hummerragodt | Raucharomen

Y Euro

Wein - Begleitung zum 4-Gange-Menil a7.00
Wein - Begleitung zum a-Gange-Menii 63.00
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CASUAL FINE DINING

Auftakt

Kaisergranat
Bergamottensud | Beurre Blanc Eis | Avocado

36 Euro

Kalbstatar
Kimizu | Kartoffel | Belper Knolle

34 Euro

Wassermelone
Gurke | Rettich | Dashi

30 Euro

Iwischengang

Jakobsmuschel
Siikartoffel | Chili | Mais Beurre Blanc

39 Euro

Parmesan-Ravioli
Spargel | Barlauch | Wachtelei

29 Euro

Hauptgang

Lachs
Meerrettich | Erbse | Rote Bete

48 Euro

~sommerbock”
Sellerie | Pfifferlinge | Brombeere

48 Euro

Rote Bete
Meerrettich | Sellerie | Pfifferlinge | Brombeere

46 Euro

Abschluss

Kirsche
Milchreis 2.0 | weille Schokolade | Zimt

24 Euro

Pfirsich
Lavendel | Joghurt | Mandel

26 Euro

Lu allen Gerichten zusétzlich miglich:
8 g Kaviar N2a Baerii - 30 Euro



